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Salmonella monitoring: essentieel voor een gezonde varkenshouderij
Deelnemende varkenshouders binnen Holland Varken Quality laten hun dieren periodiek onderzoeken op
salmonella. Dit is een belangrijke verplichting voor bedrijven waar 31 of meer vleesvarkens (incl.
uitgeselecteerde fokgelten) aanwezig zijn die zwaarder zijn dan 25 kg. Zo wordt de gezondheid op het
bedrijf bewaakt én wordt de voedselveiligheid in de keten geborgd.

Wanneer bent u vrijgesteld? Heeft u gedurende een volledig trimester geen varkens, of minder dan 31
varkens zwaarder dan 25 kg? Dan bent u vrijgesteld van de salmonella monitoringsverplichting. Let op: u
moet aan de Cl melden dat u voor het betreffende trimister geen monitoringsverplichting heeft.

Hoe werkt de monitoring? Elk trimester (elke vier maanden) worden er 12 bloedmonsters genomen. Dit
kan op het bedrijf of op de slachterij plaatsvinden. U draagt zelf zorg voor analyse van de bloedmonsters
bij een erkend laboratorium. De onderzoeksresultaten worden via www.infovarken.nl getoond. U bent zelf
verantwoordelijk voor het bewaken of de monitoring volledig en tijdig is uitgevoerd en wat de resultaten
van de analyses zijn.

Een trimester loopt van:
e 1 januarit/m 30 april
e 1 meit/m 31 augustus
e 1 septembert/m 31 december

Hoe wordt de salmonella status op uw bedrijf bepaald?

Bij elk bloedonderzoek wordt het niveau aan antistoffen tegen salmonella gemeten. Het niveau wordt
uitgedrukt in een OD-waarde (%) en geeft dus aan hoeveel antistoffen in het bloedserum aanwezig zijn.
Hoe hoger de OD-waarde, hoe meer antistoffen tegen Salmonella in het bloedserum zitten en hoe groter
de kans is dat er een besmetting op het bedrijf is.

Deze OD-waarden vormen de basis voor de indeling van uw bedrijf in één van drie categorieén. Zo krijgt u
niet alleen inzicht in de actuele situatie, maar ook in het risico op verspreiding binnen uw bedrijf of naar
andere schakels in de keten.

Hoe wordt uw score bepaald? Per periode van 4 maanden (trimester) krijgt uw bedrijf eerst een score. De
score loopt van 1 (gunstig) tot 3 (ongunstig). Deze score helpt u in één oogopslag te zien hoe uw bedrijf
presteert binnen de salmonella monitoring. Maar pas wanneer de resultaten van drie opeenvolgende
trimesters worden samengenomen, ontstaat het complete beeld van uw salmonella status.

20% of minder van de bloeduitslagen een OD% groter dan OD40 Score 1
Meer dan 20% en minder dan 40% van de bloeduitslagen een OD% groter dan OD40 Score 2
40% of meer van de bloeduitslagen een OD% groter dan OD40 SCRME

Versienummer 01: 15-10-2025 1



http://www.infovarken.nl/

Hoe wordt de salmonella categorie-indeling berekend? De scores van de laatste drie trimesters
worden bij elkaar opgeteld. Deze totale score bepaalt in welke categorie uw bedrijf wordt ingedeeld. De
categorie-indeling is een maat voor het risico dat de vleesvarkens van uw bedrijf met Salmonella besmet
zijn.

De som van de scores van de laatste drie trimesters is 3 of 4 Categorie 1 Gering Risico
De som van de scores van de laatste drie trimestersis 5, 6 of 7 Categorie 2 Matig Risico
De som van de scores van de laatste drie trimesters is 8 of 9 Categorie 3 Hoogrisico

Wat als mijn bedrijf een salmonella status categorie 3? Deelnemers die in categorie 3 vallen, krijgen
vanuit Holland Varken Quality geen verplichte maatregelen opgelegd. Toch is het van belang dat u op uw
bedrijf in actie komt om het salmonellarisico te verminderen. Daarmee kunt u mogelijke sancties door
afnemers vanwege een ongunstige categorie-indeling voorkomen.

Daarnaast blijkt uit onderzoek dat bedrijven met ongunstige Salmonella-uitslagen vaak ook minder goede
technische resultaten behalen. Door de situatie aan te pakken, werkt u dus niet alleen aan
diergezondheid, maar kan dus ook uw technische- en financiéle bedrijfsresultaten positief beinvloeden.

Wilt u direct stappen zetten richting een lagere categorie? Neem dan contact op met uw dierenarts
en/of uw (voer)voorlichter. Zij kunnen helpen bepalen welke maatregelen het beste aansluiten bij de
situatie op uw bedrijf.

De volgende maatregelen kunnen al leiden tot een afname van de Salmonellaproblematiek op uw bedrijf:
1. Goede hygiene
Voorkom insleep en verspreiding van ziekteverwekkers.
2. Goed reinigen en ontsmetten
Verlaag actief de besmettingsdruk in stallen en bedrijfsruimten.
3. Allin-allout
Doorbreek de infectieketen door dezelfde leeftijdsgroepen te houden en te verplaatsen.
4. Aanzurenvan mengvoer en aanzuren van drinkwater
Een lagere pH kan de overleving van Salmonella verminderen.
5. Opleggen van Salmonella-arme biggen
Begin met gezonde basisdieren om herbesmetting te beperken.
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